
Il Castelletto 
www . i l c a s t e l l e t t o . c om

M E N Ù  P E R  C E R I M O N I E

* * * C A R N E * * *

Cocktail di Benvenuto
con Chips e Olive a centro tavola

Antipasto
Piccoli gnocchi fritti accompagnati da un

delicato mix di salumi e una mousse leggera di
crescenza

Primi piatti
Risotto allo Zafferano con punte di Asparagi

Crespelle Rustiche di Ricotta e Spinaci gratinate
al parmigiano e besciamella leggera.

Secondo Piatto
Rollè di Vitello al Timo e Limone

Patate rustiche al forno con erbe primaverili

Acqua, Vini (1/4 lt a persona) e Caffè

Scegli la tua Torta personalizzata: 
- Classica: 
Chantilly con gocce di cioccolato, Saint Honoré, Crostata di Frutta Fresca € 7,00 a persona
- Speciale: Cake Design, a Piani € 9,00 a persona
- Costo servizio Torta portata da vostra pasticceria di fiducia € 2,00 a persona

Bevande non Incluse: 
-  Vini Bianchi e Rossi selezione “Il Castelletto” a partire da € 15,00/cad.
- Spumante (1 bottiglia ogni 6 persone) € 20,00/cad.
- Amari a partire da € 5,00/cad.

Baby menù: Pasta al pomodoro, Cotoletta di pollo con patatine fritte, Gelato e bevande

Servizio pranzo dalle ore 12:00 - servizio cena dalle ore 19:00
In caso di intolleranza alimentare o esigenza particolare per alcune persone verranno
proposte le modifiche necessarie.

Adulti euro 45,00
Bambini 0-3 anni gratis; 4-10 anni € 30
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Cocktail di Benvenuto 
con Chips e Olive a centro tavola

 
Antipasto

Piccoli gnocchi fritti accompagnati da 
Polipo saltato con Pomodorini e Olive Taggiasche 

Primi piatti
Risotto agli Scampi e Zucchine 

Profumato al Lime
Paccheri Primavera 

con Gamberetti e Fiori di Zucca

Secondo Piatto
Salmone in Crosta di Erbe e Limone

Patate rustiche al forno con erbe primaverili

Acqua, Vini (1/4 lt a persona) e Caffè

Adulti euro 55,00
Bambini 0-3 anni gratis; 4-10 anni € 30

M E N Ù  P E R  C E R I M O N I E

* * * P E S C E * * *

Scegli la tua Torta personalizzata: 
- Classica: 
Chantilly con gocce di cioccolato, Saint Honoré, Crostata di Frutta Fresca € 7,00 a persona
- Speciale: Cake Design, a Piani € 9,00 a persona
- Costo servizio Torta portata da vostra pasticceria di fiducia € 2,00 a persona

Bevande non Incluse: 
-  Vini Bianchi e Rossi selezione “Il Castelletto” a partire da € 15,00/cad.
- Spumante (1 bottiglia ogni 6 persone) € 20,00/cad.
- Amari a partire da € 5,00/cad.

Baby menù: Pasta al pomodoro, Cotoletta di pollo con patatine fritte, Gelato e bevande

Servizio pranzo dalle ore 12:00 - servizio cena dalle ore 19:00
In caso di intolleranza alimentare o esigenza particolare per alcune persone verranno
proposte le modifiche necessarie.



Il Castelletto 
www . i l c a s t e l l e t t o . c om

Cocktail di Benvenuto 
con Chips e Olive a centro tavola

 
Antipasto

Piccoli gnocchi fritti con 
Burrata e pomodorini confit e erbe aromatiche.

Primi piatti
Risotto agli Asparagi e Limone 

con Scaglie di Parmigiano
Lasagna Colorata di Verdure di Stagione e

Besciamella Leggera

Secondo Piatto
Tortino di Verdure Primaverili 

con Cuore di Formaggio di Capra
Julienne di Verdure Saltate con Erbe Fresche

 Acqua, Vini (1/4 lt a persona) e Caffè

Adulti euro 45,00
Bambini 0-3 anni gratis; 4-10 anni € 30

M E N Ù  P E R  C E R I M O N I E

* * * V E G E T A R I A N O * * *

Scegli la tua Torta personalizzata: 
- Classica: 
Chantilly con gocce di cioccolato, Saint Honoré, Crostata di Frutta Fresca € 7,00 a persona
- Speciale: Cake Design, a Piani € 9,00 a persona
- Costo servizio Torta portata da vostra pasticceria di fiducia € 2,00 a persona

Bevande non Incluse: 
-  Vini Bianchi e Rossi selezione “Il Castelletto” a partire da € 15,00/cad.
- Spumante (1 bottiglia ogni 6 persone) € 20,00/cad.
- Amari a partire da € 5,00/cad.

Baby menù: Pasta al pomodoro, Cotoletta di pollo con patatine fritte, Gelato e bevande

Servizio pranzo dalle ore 12:00 - servizio cena dalle ore 19:00
In caso di intolleranza alimentare o esigenza particolare per alcune persone verranno
proposte le modifiche necessarie.


